
I
SOLICITACAO DE OR^AMENTO

Prezados,

3.

4.

Pium - TO, 13 de fevereiro de 2023.

Diretor de Compras

A Prefeitura Municipal de Pium - TO, no intuito de formalizar processo licitatorio 

para a aquisiijao de generos alimenticios destinados para atender a demanda da Prefeitura 

Municipal de Pium- TOa solicita de vossa senhoria Proposta Comercial ate o dia 

15/02/2023, dos servi<?os especificados no Anexo 1 desta solicita<;ao.

Prazo de validade nao inferior a 60 dias;

Devem estar inclusos todos os custos diretos e indiretos, tributos e necessarios a 

prestaQao dos servitjos.

ESTADO DO TOCANTINS 
PREFEITURA MUNICIPAL DE PIUM 

CNPJ: 01.189.497/0001-09 
"PIUM PARA TODOS” Pium

Fiunr para totiM

pCKL1
FIs ..13—

OBSERVACOES:
1. Na proposta devera constar os dados da empresa (CNPJ, RAZAO SOCIAL, 

ENDEREQO.

2. Valor mensal e o total anual;

GUILHERME PEREIRA CRUZ



^iuvjL

l-Solicita^ao de or^amento

PRODUTO QTD UND V. UNIT. V. TOTAL

AQAFRAO 75 G 80 UND

2.

ACUCAR 150 UND

3.

APRESUNTADO 50 PCT

4

ARROZ 50 PCT

ESTADO DO TOCANTINS 
PREFEITURA MUNICIPAL DE PIUM

CNPJ: 01.189.497/0001-09 
"PIUM PARATODOS"

c AL.
Fis _£zQ_

ITEM
1.

tOAOi

Competente,
Maximo para

fatiado em 
embalagem plastica contendo 
200g. a embalagem original deve 
ser a vacuo em saco plastico 
trasnparente e atoxico, limpo, nao 
violado, resistente, que garanta a 
integridade do produto ate o 
momento do consumo.o produto 
devera apresentar validade 
minima de 30 (trinta) dias a partir 
da data de entrega na unidade 
requisitante.
Arroz TIPO 01, 5 quilos, 
beneficiado, polido, longo fino, 
tipo 1, em sacos plasticos 
transparentes e atoxicos, Limpos, 
nao violados, resistentes, que 
garantam a integridade do produto 
ate o momento do consumo. A 
embalagem devera center

ESPECIFICACAO___________
ACAFAO. Nao contem gluten. 
100% natural. A embalagem 
devera conter extemamente os 
dados de identifica<;iio, 
procedencia, informa^oes 
nutricionais, niimero de lote data 
de validade
Afucar I Especial filtrado ou 
peneirado. Livre de fermentafao 
isenta de materia terrosa, de 
parasitas e de detritos animais e 
vegetais. Aparencia. cor e cheiro 
proprios do tipo a<?ucar. Sabor 
doce. Embalagem: pacote com 02 
(dois) quilos, embalados em sacos 
resistentes de polietileno. 
Atoxico. Na embalagem devera 
constar o nome e o endere^o do 
fabricante, nome, classifica<;ao e 
Marca do produto, data de 
fabricatjao, prazo de validade, 
peso liquido, niimero de registro 
no orgao. 
empilhamento 
armazenagem.
APRESUNTADO



Vz

f’/ujt

os

BALINHA PCT5. 15

6.

B1SCOITO 800 G 120 UND

7.

BOLACHA 400 G 50 UND

ESTADO DO TOCANTINS 
PREFEITURA MUNICIPAL DE PIUM

CNPJ: 01.189.497/0001-09 
"PIUM PARA TODOS"

externamente 
identifica<;ao, 
informafdes.

..P.L
is.

Piufri— 
"4TI1 COJA.' 
*021 202-4

dados de 
procedencia, 
Nutricionais, 

niimero de lote data de validade. 
Balinha Macia de doce de leite pct 
600 g
Biscoito de agua e sal. Produzido 
a partir de materias-primas sas e 
limpas, sem corante e isenta de 
materia terrosa, parasitas e 
detritos animals e vegetais. 
Embalagem dupla, primeira linha, 
com certifica^ao de orgao 
competente, vitaminado, 
enriquecida com ferro e acido 
folico, acondicionada em 
embalagem plastica, atoxico, 
hermeticamente vedada, Integra e 
resistente. A embalagem devera 
center externamente os dados de 
identifica<;ao, procedencia,
informapoes. nutricionais,
niimero de lote, data de validade, 
quantidade do produto. O produto 
devera apresentar validade 
minima de 06 (seis) meses a partir 
da data de entrega na unidade 
requisitante
Bolacha doce, tipo Maisena. 
Produzido a partir de materias- 
primas sas e limpas, sem corante e 
isenta de materia terrosa, parasitas 
e detritos animais e vegetais. 
Embalagem dupla, primeira linha, 
com certifica<?ao de orgao 
competente, vitaminado, 
enriquecida com ferro e acido 
folico, acondicionada em 
embalagem plastica, atoxico, 
hermeticamente vedada, Integra e 
resistente. A embalagem devera 
center externamente os dados de 
identificaejao, procedencia, 
informa<;6es nutricionais, niimero 
de lote, data de validade, 
quantidade do produto. O produto 
devera apresentar validade 
minima de 06 (seis) meses a partir 
da data de entrega



C.P.L l
15. _

8

CAFE 250 G 250 PCI

9.

CX30

EM10.

UND80

11. 300 KG

200 KG Carne de peda<;o de segunda.12.

13. 200 KG Came Moida Acem.

14.

KGCEBOLA 150

15.

KGCENOURA 100

16.

PCT150

17.

CORANTE 500G 20 UND

CAMOMIL A PCT 15
G

CANELA EM CASCA 
20 G

COCO RALADO100 
G

ESTADO DO TOCANTINS 
PREFEITURA MUNICIPAL DE PIUM

CNPJ: 01.189.497/0001-09 
"PIUM PARA TODOS”

pacotes de
certificado

Mini mo

?ru«a
2021 202^

CARNE DE PEDAQO 
DE PR1MEIRA 
CARNE DE PEDACO 
DE SEGUNDA 
CARNE MOIDA 
ACEM

Cafe torrado e moido Extra Forte 
“boa qualidade” com grau de torra 
media, homogeneo,
Hermeticamente fechado ou 
embalado a vacuo, por processo 
automatizado, em 
500g, Com 
ABINC/PQC 
Qualidade Tradicional
Camomila - peso liquido 
equivalente a no minimo, 15g, 
contendo 15 (quinze) unidades 
cada.
CANELA 
embalagem 
extemamente 
identificatjao, 
informatjao nutricional, numero 
de lote, data de validade.
Carne de peda<;o de primeira.

In natura De primeira qualidade, 
fresco, compacto e firme, isenta 
de enfermidades, material terroso 
e umidade externa anormal, 
tamanho e Colorado uniformes, 
devendo ser bem desenvolvida 
Legume in natura. De primeira 
qualidade, fresco, compacto e 
firme, isenta de enfermidades, 
material terroso e umidade 
externa anormal, tamanho e 
colora^ao uniformes, devendo set 
bem desenvolvida.
COCO RALADO Nao contem 
gluten. A embalagem devera 
center extemamente os dados de 
identifica?ao, procedencia, 
informafbes nutricionais, numero 
de lote data de validade.
Corante - em pacotes plasticos de 
500 g, contendo para cada ponjao 
de 10g - 40 kcal. Deve possuir em 
sua composiijao: urucum, fuba e

CASCA A 
devera center 
os dados de 

procedencia.



FIs

COSTELA BOVINA 50 KG

50 PCT

20.

80 UNO

21

30 UNO

22.

300 LT

23.

50 UNO

24.

PCT50

25.

200 PCT

C.FL.

CRAVO DA INDIA 40 
G

CREME DE LEITE 
200 G

EXTRATO DE 
TOMATE 340 G

FARINHA DE 
MILHO

FARINHA DE TRIGO
1 KG

FARINHA
MANDIOCA01 KG

ESTADO DO TOCANTINS 
PREFEITURA MUNICIPAL DE PIUM

CNPJ: 01.189.497/0001-09 
"PIUM PARA TO DOS”

ERVACIDREIRA 10 
G

w

18.
19?

w

Farinha de trigo Comum, 
acondicionada em pacotes de 1 
kg, com dados de identifica^ao do 
produto, Marca do fabricante e 
data de validade.
Farinha de mandioca, fina, 
torrada, embalada em pacotes 
plasticos, transparentes, limpos, 
nao violados, resistentes que 
garantam a integridade do produto

i’rMW CMo;

. INDIA. A
devera center 
os dados de 

procedencia.

oleo de soja Prazo minimo de 
validade 01 (urn) ano.
Costela Bovina. 
CRAVO DA 
embalagem < 
extemamente 
identifica?ao, 
informasao nutricional, numero 
de lote. data de validade.
CREME DE LEITE Nao contem 
gluten. A embalagem devera 
center extemamente os dados de 
identificaijao, procedencia, 
informaQoes nutricionais, numero 
de lote data de validade.
ERVA C1DREIRA embalagem 
devera conter extemamente os 
dados de identifica?ao, 
procedencia, informa<;ao
nutricional, numero de lote. data 
de validade.
Extrato de tomate simples, 
concentrado, isento de peles e 
sementes, acondicionadas em 
recipientes. de folha de flandres, 
unidades de 340 g. A embalagem 
devera conter extemamente os 
dados de identifica<;ao e 
procedencia, informa?des 
nutricionais; numero de lote, data 
de validade, quantidade do 
produto. O produto devera 
apresentar validade minima de 06 
(seis) meses a partir da data de 
entrega na unidade requisitante. 
Pacotecom 1 kg de
Farinha obtida atraves da moagem 
de graos de milho selecionados.



26.

FEU AO PRETO 1KG PCT30

27.

FE1JAO T1PO 1 KG 150 LIND

28

50 UND
FERMENTO EM PO 
BIOLOG1CO SACHE 
10G

ESTADO DO TOCANTINS 
PREFEITURA MUNICIPAL DE PIUM

CNPJ: 01.189.497/0001-09 
"PIUM PARA TODOS"

limpos, 
resistentes.

identifica?ao
informa?6es

ate o momento do 
acondicionados 
embalagem 
extemamente 
identificafao, 
informapoes nutricionais, numero 
de lote, data de validade, 
quantidade do produto O produto 
devera apresentar validade 
minima de 05 (cinco) meses a 
partir da data de entrega na 
unidade requisitante
FEU AO PRETO T1PO 01. classe 
carioquinha. em sacos plasticos 
transparentes, limpos, nao 
violados, resistentes, que 
garantam a integridade do produto 
ate o momento do consume, 
acondicionados em fardos 
lacrados, com teor de umidade 
maxima de 15% e isentos de 
sujidades e materials estranhos. A 

devera conter 
os dados de 

procedencia

embalagem 
extemamente 
identifica?ao, 
numero de lote, data de validade, 
quantidade do produto.
Feijao tipo 1, classe carioquinha, 
em sacos plasticos transparentes, 
limpos, nao violados, resistentes, 
que garantam a integridade do 
produto ate o momento do 
consume, acondicionados em 
fardos lacrados, com teor de 
umidade maxima de 15% e 
isentos de sujidades e Materials 
estranhos. A embalagem devera 
conter extemamente os dados de 
identifica?ao, Procedencia 
numero de lote. data de validade, 
quantidade do produto. O produto 
devera apresentar Validade 
minima de 06 (seis) meses a partir 
da data de entrega na unidade 
requisitante
Fermento em pd a embalagem 
devera conter extemamente os 
dados de identificaoao e 
procedencia.

consume, 
em fardos. A 

devera conter 
os dados de 

procedencia.
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29

30 UND

KG10030.

33.

30 UND

34.

MARGAR1NA 1 KG 30 UND

35.

50 UND

36.

UND200

FERMENTO EM PO
QUIMICO I00G

MACARRAO
ESPAGUETE 500 G

MILHO VERDE 200 
G

OLEO DE SOJA DE 
900 ML

ESTADO DO TOCANTINS 
PREFEITURA MUNICIPAL DE PIUM 

CNPJ: 01.189,497/0001-09 
"PIUM PARA TODOS”

31.
32"

FILE DE PEITO DE 
FRANCO 
(BANDEJA) 
FRANCO INTEIRO 
LINGUlfA 
TOSCANA

200
JcF

KG
KG

Frango Inteiro 
Lingui?a Toscana.

w

Macarrao longo com ovos tipo 
espaguete, submetido a process© 
de secagem, acondicionado em 
saco transparente, individuals 
com capacidade de 500 g. A 
embalagem 
extemamente 
identifica<;ao.

po quimico A 
devera center 
os dados de 
e procedencia, 

informatjoes nutricionais, numero 
do lote, data de validade, 
quantidade do produto.
File de peito de Frango (bandeja).

nutricionais, numero do lote, data 
de validade, quantidade do 
produto.
Fermento em 
embalagem 
extemamente 
identificapao

devera corner 
os dados de 

procedencia. 
informaQoes nutricionais, numero 
de lotes, data de fabricafao data 
de validade, conduces de
armazenagem, quantidade do
produto O produto devera 
apresentar validade minima de 06 
(seis) meses a partir da data de 
entrega na unidade requisitante. 
Margarina. Teor lipidios de 
80%.A embalagem devera corner 
extemamente os dados de 
identificacao, Procedencia. 
informatjoes nutricionais, numero 
de lote, data de validade.
Milho Verde. A embalagem 
devera conter extemamente os 
dados de identificatjiio e 
procedencia, informa^oes 
nutricionais numero do lote, data 
de validade, quantidade do 
produto.
Oleo refmado, embalagem 
plastica transparente, resistente, 
que garanta a integridade. Do 
produto, ate o momento do
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£iuiL

37.

ovos 30 CART

38.

SAL REFINADO 15 PCT

39.

IND10

40

50 KGTOMATE

$ V-

TEMPERO
COMPLETO 1 KG

ESTADO DO TOCANTINS 
PREFEITURA MUNICIPAL DE PIUM

CNPJ: 01.189.497/0001-09 
"PIUM PARATODOS”

externamente
identifica$3o
numero do.

e limpo.
devera conter 
os dados de 
e procedencia.

consumo. A embalagem devera 
conter externamente os dados de 
identificaQao, procedencia, 
informafoes nutricionais, numero 
de lote, data de validade, 

i Quant idade do produto________
Ovo tipo extra, classe A, branco, 
embalagem contendo 30 
unidades. com identificaQao do 
produto, marca do fabricante, 
prazo de validade e peso liquido 
minimo de 720g.
Sal Retmado iodado, constituido 
de cristais de granulatjao uniforme 
e isento de impurezas e. Umidade, 
acondicionado em saco plastico, 
integro, atoxico, resistente, 
vedado hermeticamente e limpo. 
A embalagem devera conter 

os dados de
e procedencia. 
Lote data de 

fabricacao, data de validade, 
quantidade do produto, numero de 
registro. O produto devera 
apresentar validade minima de 06 
(seis) meses a partir da data de 
entrega na unidade Requisitante. 
Tempero completo sem pimenta 
acondicionado em recipiente de 
polietileno. integro. atoxico, 
resistente, vedado
hermeticamente e limpo A 
embalagem 
externamente 
identificaQao 
informaQbes nutricionais, numero 
do lote, data de validade. 
Quantidade do produto.
Legume in natura. De primeira 
qualidade, fresco, compacto e 
firme, isenta de enfermidades, 
material terroso e umidade 
externa anormal, tamanho e 
colora^ao uniformes, devendo ser 
bem desenvolvida.



£

A PREFEITURA MUNICIPAL DE PIUM - TO.

MARCAESPECIFICAQAO Valor TotalQTD UNDPRODUTO

L'MARK 503,206,2980 UND

2.

1,334,50PEROLA 8,95150 UNDA^ucar

3.
50 pct

250,005,00AUREA

\SUPERMERCADO FAVORI

ITE 
M

Apresuntad 
o

apresuntado 
embalagem 
contenao

procedencia, 
nutricionais,

Valor 
unitario

Objeto, AQUISIQAO DE GENEROS ALIMENTICIOS 
Proposta valida por 60 dias

Aqafrao 75 
G

Razao Social: F F DA ROCHA
CNPJ: 30.753.705/0001-40
Enderego: R5 setor aeroporto Cristalandia- TO
CEP: 77.490-000
Telefone: (63) 8441-9564

fatiado em 
plastica 

200g. a

AQAFAO. Nao contem 
gluten. 100% natural. A 
embalagem devera conter 
externamente os dados de 
identificagao, 
informagoes 
numero de lote data de 
validade.

Agiicar I Especial filtrado ou 
peneirado. Livre de
fermentagao isenta de

Livre 
isenta 

materia terrosa, de parasitas 
e de detritos animais e 
vegetais. Aparencia, cor e 
cheiro proprios do tipo 
agiicar Sabor doce. 
Embalagem: pacote com 02 
(dois) quilos, embalados em 
sacos resistentes de 
polietileno. Atoxico. Na 
embalagem devera constar 
o nome e o enderego do 
fabricante, nome,
classificagao e Marca do 
produto, data de fabricagao, 
prazo de validade, peso 
liquido, numero de registro 
no orgao. Competente, 
empilhamento Maximo para 
armazenagem.



4.

PCTARROZ 50 1.310,00NATURAL 26,20

315,00TOFFER15Balinha pct5. 21,00

6.

1.392,0011,60UNO120

Balinha Macia de doce de 
leite pct 600 g

primeira 
certificagao 
com pete nte

Limpos, 
resistentes,

agua
i partir 

sas

nao
que

RANCHEIR
O

Biscoito 
800 G

com 
orgao

C.P.L. )

Biscoito de agua e sal. 
Produzido a partir de 
materias-primas sas e 
limpas, sem corante e isenta 
de materia terrosa, parasitas 
e detntos animais e 
vegetais. Embalagem dupla, 

linha, 
de 
vitammado, 

enriquecida com ferro e 
acido folico, acondicionada 
em embalagem plastica, 
atoxico, hermeticamente 
vedada, Integra e resistente. 
A embalagem devera center 
externamente os dados de 
identificagao, procedencia, 
informagoes. nutricionais, 
niimero de lote, data de 
validade, quantidade do 
produto. O produto devera

Arroz TIPO 01, 5 quilos, 
beneficiado, polido, longo 
fino, tipo 1, em sacos 
plasticos transparentes e 
atdxicos, 
violados, 
garantam a integridade do 
produto ate o momento do 
consumo. A embalagem 
devera center externamente 
os dados de identificagao, 
procedencia, informagoes. 
Nutricionais, niimero de lote 
data de validade.

embalagem original deve 
ser a vacuo em saco plastico 
trasnparente e atoxico, 
limpo, nao violado, 
resistente, que garanta a 
integridade do produto ate o 
momento do consumo.o 
produto devera apresentar 
validade minima de 30 
(trinta) dias a partir da data 
de entrega na unidade 
requisitante.



7.

475,00DANE 9,50UND50

8.

2.475,00DELICIOSO 9,90250 PCT

9.
6,7530 202,50L’MARK

10.

6,00UND80

480,00L’MARK

CAFE 250 
G

CAMOMILA 
PCT 15G

Canela em 
casca 20 g

CAIX
A

primeira 
certificaQao 
competente,

Camomila - peso liquido 
equivalente a no minimo, 
15g, contendo 15 (quinze) 
unidades cada.

procedencia,
nutricional,

com 
orgao

Bolacha
400 G

C.PL- '

CANELA EM CASCA. A 
embalagem devera center 
externamente os dados de 
identificagao, 
informa^ao

Cafe torrado e moido Extra 
Forte “boa qualidade” com 
grau de torra media, 
homogeneo, 
Hermeticamente fechado ou 
embalado a vacuo, por 
processo automatizado, em 
pacotes de 500g, Com 
certificado ABINC/PQC - 
Minimo Qualidade
Tradicional

Bolacha doce, tipo Maisena. 
Produzido a partir de 
materias-primas sas e 
limpas, sem corante e isenta 
de materia terrosa, parasitas 
e detritos animais e 
vegetais. Embalagem dupla, 

linha, 
de 
vitaminado, 

enriquecida com ferro e 
acido folico, acondicionada 
em embalagem plastica. 
atoxico, hermeticamente 
vedada, Integra e resistente. 
A embalagem devera conter 
externamente os dados de 
identifica?ao, procedencia, 
informapoes nutricionais, 
niimero de lote, data de 
validade, quantidade do 
produto. O produto devera 
apresentar validade minima 
de 06 (seis) meses a partir 
da data de entrega

apresentar validade minima 
de 06 (seis) meses a partir 
da data de entrega na 
unidade requisitante



CPU
FIs.

peda$o de11. 300 KG

10.797,00INATURA 35,99

pedapo de12. 200 KG

5.538,00INATURA 27,69

Carne Moida Acem.KG13. 200

5.598,00INATURA 27,99

14.

1.200,00INATURA 8,00
150 KgCebola

15.

550,00INATURA 5,50
100 KgCenoura

765,00COQUIL 5,10PCT150

17.

11,90 238,00L'MARK

UNO20

995,0019,90INATURACostela Bovina.KG50Costela18.

numero de lote, data de 
validade.

procedencia,
nutncionais,

Carne de 
peda^o de 
primeira

Carne de 
peda^o de 
segunda

Carne 
Moida 
Acem

CORANTE 
500G

Coco
Ralado100
G

RALADO.
gluten.

COCO RALADO. Nao 
contem gluten. A 
embalagem devera conter 
externamente os dados de 
identificapao, 
informapdes 
numero de lote data de 
validade.

Corante - em pacotes 
plasticos de 500 g, contendo 
para cada porpao de 10g - 
40 kcal. Deve possuir em 
sua composipao: urucum. 
fuba e oleo de soja. Prazo 
minimo de validade 01 (urn) 
ano.

Legume in natura, De 
primeira qualidade, fresco, 
compacto e firme, isenta de 
enfermiaades, material 
terroso e umidade externa 
anormal, I 
colorapao 
devendo 
desenvolvida.

In natura. De primeira
qualidade, fresco, compacto 
e firme, isenta de
enfermidades, material 
terroso e umidade externa 
anormal, 1 
colorapao 
devendo 
desenvolvida.

Carne de 
segunda.

Carne de 
primeira.

tamanho e 
uniformes, 

ser bem

tamanho e 
uniformes, 

ser bem



IBovina

1F13-19.

I —
18,0050 900,00L'MARK

20.

343,20ITALAC 4,2980 UNO

3,0030 UNO 90,00L’MARK

22.

300 Latas 2.175,00ELEFANTE 7,25

Pacote com 1 kg de23.

9,00UNO50
2.500,00SINHA

Cravo da 
India 40 G

Farinha de
Milho

Pacot 
e

identifica?ao, 
informagao

Farinha obtida atraves da 
moagem de graos de milho 
selecionados.

isento 
sementes,

Creme de 
Leite 200 G

Extrato de 
tomate 340 
G

Erva 
cidreira 10 
G

identificagao,
informagdes
numero de lote data de 
validade.

ERVA CIDREIRA
embalagem devera center 
externamente os dados de 

procedencia, 
nutricional, 

numero de lote, data de 
validade.

CRAVO DA INDIA. A 
embalagem devera center 
externamente os dados de 
identificagao, procedencia. 
informagao nutricional, 
numero de lote, data de 
validade.

CREME DE LEITE. Nao 
contem gluten. A 
embalagem devera center 
externamente os dados de 

procedencia, 
nutricionais,

Extrato de tomate simples, 
concentrado, isento de 
peles e 
acondicionadas em 
recipientes. de folha de 
flandres, unidades de 340 g. 
A embalagem devera conter 
externamente os dados de 
identificagao e procedencia, 
informagoes nutricionais; 
numero de lote, data de 
validade, quantidade. do 
produto. O produto devera 
apresentar validade minima 
de 06 (seis) meses a partir 
da data de entrega na 
unidade requisitante.



24

7,50 375,00PRIMOR
PCT50

25.

2.310,00PROVARE
11,55200 PCT

26.

330,00PARAISO 11,00PCT30

27.

150 UND
11,25 1.687,50PARAISO

FARINHA
DE TRIGO
1 KG

Feijao
Preto 1KG

FEIJAO
TIPO 1 kg

Farinha 
Mandioca 
01 KG

rcp-L. t

Farinha de trigo Comum, 
acondicionada em pacotes 
de 1 kg, com dados de 
identificagao do produto, 
Marca do fabricante e data 
de validade.

Feijao tipo 
carioquinha, 
plasticos 
limpos, nao violados, 
resistentes, que garantam a 
integridade do produto ate o

Farinha de mandioca, fma 
torrada embalada em 
pacotes plasticos,
transparentes, limpos, nao 
violados, resistentes que 
garantam a integridade do 
produto ate o momento do 
consume, acondicionados 
em fardos. A embalagem 
devera center externamente 
os dados de identificapao, 
procedencia, informagoes 
nutricionais, niimero de lote, 
data de validade, 
quantidade do produto. O 
produto devera apresentar 
validade minima de 05 
(cinco) meses a partir da 
data de entrega na unidade 
requisitante.

FEIJAO PRETO TIPO 01. 
classe carioquinha, em 
sacos plasticos
transparentes, limpos, nao 
violados, resistentes, que 
garantam a integridade do 
produto ate o momento do 
consume, acondicionados 
em fardos lacrados, com 
teor de umidade maxima de 
15% e isentos de sujidades 
e matenais estranhos. A 
embalagem devera conter 
externamente os dados de 
identificagao. procedencia 
numero de lote, data de 
validade, quantidade do 
produto.

1, classe 
em sacos 

transparentes, 
nao



C.P.U

28.

2,00 100,00UND50

29.

127,50ROYAL 4,2530 UND

KG100

25.00 2.500,00BONASP

2.900,00BONASPFrango Inteiro.200 KG31. 14,50

750,00BONASPLingui?a Toscana.KG3032. 25,00

33

UND30

FERMENT 
O EM PO 
BIOLOGIC 
O SACHE 
10G

FERMENT 
O EM PO 
QUIMICO 
100 G

File de 
peito de 
Frango 
(bandeja)

Linguitja
Toscana

Frango 
Inteiro

File de peito de Frango 
(bandeja).

FLEISCHM 
ANN

Macarrao 
Espaguete 
500 G

secagem, 
em saco 
individuals 

com capacidade de 500 g. A 
embalagem devera conter 
externamente os dados de

Macarrao longo com ovos 
tipo espaguete, submetido a 
process© de 
acondicionado 
transparente,

Fermento em pd a 
embalagem devera conter 
externamente os dados de 
identificagao e procedencia, 
informapoes nutricionais, 
niimero do lote, data de 
validade, quantidade do 
produto.

Fermento em po quimico A 
embalagem devera conter 
externamente os dados de 
identificapao e procedencia, 
informaqioes nutricionais, 
niimero do lote, data de 
validade, quantidade do 
produto.

momento do consumo, 
acondicionados em fardos 
lacrados, com teor de 
umidade maxima de 15% e 
isentos de sujidades e 
Materials estranhos. A 
embalagem devera conter 
externamente os dados de 
identificapao. Procedencia 
niimero de lote, data de 
validade, quantidade do 
produto. O produto devera 
apresentar Validade minima 
de 06 (seis) meses a partir 
da data de entrega na 
unidade requisitante.



138,00SAFRA 4,60

34.

DELICIA

30 UND 597,0019,90

35.

3,90UND50 FUGINI 195,00

36.

1.980,00SOYA 9,90UND200

37.

23,00 690,00INATURA

30 Cart.Ovos

Refinado38.

2,0015 uniforme 
impurezas

MARGARIN
A 1 kg

OLEO DE 
SOJA de 
900 ML

SAL 
REFINADO

PACO 
TES

Ovo tipo extra, classe A, 
branco, embalagem 
contendo 30 unidades, com 
identificagao do produto, 
marca do fabncante, prazo 
de validade e peso liquido 
minimo de 720g.

Milho 
Verde 200 
G

r"3.P.L. 
FIS.3H

I----- -

Milho Verde. A embalagem 
devera center externamente 
os dados de identificagao e 
procedencia, informagbes 
nutncionais niimero do lote. 
data de validade, 
quantidade do produto.

identificagao, procedencia. 
informagbes nutncionais, 
numero de lotes, data de 
fabricagao data de validade, 
condigbes de
armazenagem, quantidade 
do produto O produto 
devera apresentar validade 
minima de 06 (seis) meses a 
partir da data de entrega na 
unidade requisitante.

Sal Refinado iodado, 
constituido de cristais de 
granulagao uniforme e 
isento de impurezas e. 
Umidade, acondicionadoem

Oleo refinado, embalagem 
plastica transparente, 
resistente, que garanta a 
integridade. Do produto, ate 
o momento do consumo. A 
embalagem devera center 
externamente os dados de 
identificagao, procedencia, 
informagbes nutncionais, 
numero de lote, data de 
validade, Quantidade do 
produto.

Margarina. Teor lipidios de 
80%.A embalagem devera 
center externamente os 
dados de identificagao, 
Procedencia, informagbes 
nutncionais, numero de lote, 
data de validade.



1

30,00PU NORTE

39.

L MARK 123,0012,3010 UND

40.

11,30 565,00INATURA
Kg50Tomate

55.824,40TOTAL

Cristalandia - TO 13 de teverteiro de 2023

TEMPERO 
COMPLET 
O 1 KG

CHPJ: 30.753.705/0001-4C
F. F. DA ROCHA 

RUA 5 N° 16 - SETOR AEROPORTO 
CEP 77.490-000 

CRISTALAWDIA DO TOCANTINS

Tempero complete sem 
pimenta acondicionado em 
recipiente de polietileno, 
integro, atdxico, resistente, 
vedado hermeticamente e 
limpo. A embalagem devera 
center externamente os 
dados de identificapao e 
procedencia. informapoes 
nutricionais, numero do lote, 
data de validade, 
Quantidade do produto.

Legume in natura, De 
primeira qualidade, fresco, 
compacto e firme, isenta de 
enfermidades, material 
terroso e umidade externa 
anormal, 
colorapao 
devendo 
desenvolvida.

F F DA ROCHA 
CNPJ: 30.753.705/0001-40

saco plastico, integro, 
atdxico, resistente, vedado 
hermeticamente e limpo. A 
embalagem devera center 
externamente os dados de 
identificapao e procedencia, 

. Lote data de 
data 

quantidade

numero do
fabricapao, data de 
validade, quantidade do 
produto, numero de registro. 
O produto devera 
apresentar validade minima 
de 06 (seis) meses a partir 
da data de entrega na 
unidade Requisitante.

tamanho e 
uniformes, 

ser bem
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